
Надвигается дачный сезон, владельцы загородных участков 
ведут последние приготовления. А компания «Булгарконсерв» уже 
готова к новому сезону на все 100%! Она представляет на рынке 
великолепные готовые блюда из отборного сырья по оптимальным 
ценам. Показатели продаж прошлых лет, даже кризисного периода, 
показывают, что потребительский спрос на блюда быстрого 
приготовления от «Булгарконсерв» резко вырастает каждым летом. 
К лету-2011 компания подготовила оптимально сбалансированную 
линейку продукции

Хит сезона —
2011

мире как наиболее эффективная 
система обеспечения безопасно-
сти и стабильности качества пище-
вой продукции и продовольствен-
ного сырья. Кроме того, на заводах 
«Булгарконсерв» в Калуге (Россия) 
и Петриче (Болгария) внедрена си-
стема менеджмента качества ИСО 
9000. Современное оборудование 
и высокопрофессиональные специ-
алисты позволяют компании кон-
тролировать качество на всех про-
цессах производства. Этот факт дает 
коллективу «Булгарконсерв» пол-

Не секрет, что сегодня 
на полках магазинов можно 
найти достаточно боль-

шой выбор блюд быстрого при-
готовления, которые теперь попу-
лярны круглый год — их употре-
бляют и в качестве бизнес-ланча, 
и на ужин, когда нет времени и сил 
после работы стоять у плиты, и, 
разумеется, особым спросом такая 
продукция пользуется в дачный се-
зон. Однако при таком широком вы-
боре какие-то продукты уходят с по-
лок, как говорится, «влет», а другие 
не пользуются большим спросом. 
Почему? Во‑первых, далеко не все 
мясные консервные комбинаты мо-
гут похвастаться большим набором 
готовых блюд, которые технологи-
чески сложны в приготовлении, на-
пример, таких, как предлагает ком-
пания «Булгарконсерв»: голубцы 
и перец, фаршированные мясом 
и рисом, тефтели и фрикадели с раз-
личными гарнирами. Кроме того, 
компания предлагает и такие ориги-
нальные блюда средиземноморской 
кухни, как мусака с баклажанами 
и мясом, картофельная запеканка 
с мясом, картофель с котлетками 
в различных соусах. Все это — по-
пулярные и востребованные блюда 

на российском рынке, которые 
имеют лишь один недостаток при 
условии их самостоятельного при-
готовления: большие временные 
затраты. Именно поэтому в послед-
нее время стали так популярны го-
товые блюда. Но что же еще влияет 
на формирование потребительского 
спроса в этой нише?

Вторым важным моментом для 
потребителя является оптималь-
ное соотношение цены и качества. 
Компания «Булгарконсерв» пред-
лагает продукцию с идеальным 
соотношением стоимости и каче-
ства продукта, так что даже при 
внушительной марже дистрибью-
тора цена продукта на полке бу-
дет вполне приемлема для россий-
ских потребителей. А вот о каче-
стве разговор особый. Знаменитое 
болгарское качество продук-
ции от «Булгарконсерв» вот уже 
для нескольких поколений россиян 
является безотказно работающим 
стимулом к покупке. И это неуди-
вительно: о качестве на заводах 
компании заботятся в первую оче-
редь. В 2009 году компания вне-
дрила в производство междуна-
родный стандарт управления каче-
ством НАССАР, признанный во всем 



ное право гордиться тем, что с про-
изводственных линий предприятия 
сходят исключительно качествен-
ные и вкусные консервы.

Современный российский ры-
нок требует от каждой компании-
производителя постоянного со-
вершенствования качества про-
изводимого продукта и расши-
рения ассортимента. В связи 
с этим «Булгарконсерв» со-
вместно с Всероссийским научно-
исследовательским институ-
том консервной промышленно-
сти (ВНИИКоП) разрабатывают 
и сертифицируют новинки, пред-
принимают шаги по усилению 
контроля качества входящего 
сырья. Так, например, в начале 
деятельности компании для изго-
товления мясо-растительных кон-
сервов закупался мясной фарш. 
Теперь приобретается только 
мясо, а фарш из него произво-
дится уже непосредственно на са-
мом предприятии. Кроме того, 
прямая поставка сырья от лучших 
сельхозпроизводителей из России, 
Европы и Азии также направлена 

на стабильное обеспечение про-
изводства высококачественными 
продуктами.

Значительную роль в привле-
чении потребительского внимания 
играют также привлекательный, 
узнаваемый дизайн продукции 
и удобная упаковка. Всем этим го-
товые блюда от «Булгарконсерв» 
выгодно отличаются от представ-
ленных на полках российских ма-
газинов аналогов. Специалисты 
компании постоянно работают 
над улучшением потребительских 
свойств продукции предприятия, 

основываясь на аналитических дан-
ных соцопросов.

Таким образом, можно заключить, 
что «Булгарконсерв» встречает новый 
дачный сезон «во всеоружии»: в ар-
сенале компании — оригинальные 
и любимые многими поколениями 
россиян, отличающиеся безупречным 
качеством продукты на любой вкус, 
достаток и образ жизни.
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Компания «Булгарконсерв» была создана в 2001 году. Сегодня она выпускает 

свою продукцию на производственных подразделениях в Болгарии и России, и спрос 

на товары под маркой BulgarConserv постоянно растет.

Сегодня компания является одним из самых крупных игроков в сегменте 

болгарской консервации, входит в число лидеров среди российских производителей 

по выпуску готовых консервированных блюд: фаршированных голубцов, перца и др.

В 2008 году в Болгарии был основан новый завод компании. Это современное 

мощное предприятие с производственными мощностями мирового уровня дает 

компании «Булгарконсерв» уверенность в перспективе развития и неоспоримые 

конкурентные преимущества.

справка  «ГБ»


